Pressmeddelande November 2008

Djurénisets roda och vita flyttar in pd Systembolaget

Sedan Djuréniset introducerade sitt rédda och vita husvin har mer dn 5000 flaskor serverats.
Och nu har dven Systembolaget fitt upp dgonen fér vinet. Nyligen blev det klart att
Systembolaget tar in vinet i sitt bestillningssortiment.

— Det ir fantastiske roligt, siger Jan Gimander, restaurangchef pa Djuroniset och mannen bakom
husets vin. — Jag trodde forst inte att det var sant. Det i4r stort att f3 in bide vart réda och vita
husvin pa Systembolaget, f6r konkurrensen ir stenhdrd. Vi har lagt ner mycket jobb pa att ta
fram en vinlista som bade smak och prismissigt attraherar en bred malgrupp, och nu fir vi
verkligen 16n for médan. Att flaskan sen pryds av védr egen etikett gor ju det hela extra kul. Jag vill
ge en stor eloge till vir vinimportér Amka, som hjilpt till med savil urval som inférsiljning.

P& Djurdniset finns ett antal vinleverantdrer som man litar p och vet kan leverera hogkvalitativa
viner som tagits fram under rittvisa férhallanden. Eftersom urvalet ir sd oerhort stort later man
varje leverantor vilja ut ett antal viner som sedan provsmakas och betygsitts. Det 4r minga
kriterier som ska uppfyllas. Férst och frimst ska de passa ihop med de rdvaror som giller for
sisongen. De ska dven uppfylla de miljdmaissiga och etiska krav som stills pd alla produkter och
leverantérer. Sen forssker man vilja viner frén vitt skilda delar av virlden, s att vinlistan ska
kdnnas intressant och erbjuda nigot 4t alla. Sist men inte minst maste vinerna kinnas prisvirda.
Att hitta bra men dyra viner ir litt, men pd Djuroniset vill man att alla gister ska ha rdd med ett
glas vin till maten. Det hojer hela matupplevelsen. Djurénisets réda husvin dr en medelfyllig
Spansk Tempranillo/Cabernet Sauvignon med lite temperament och det vita, en frisk blandning
av Viura och Sauvignon Blanc.

Sedan 2001 ir Djuréniset Svanenmirke. Det innebir att vi arbetar efter Svanens miljokrav i allt
vi gor, inte minst ndr vi viljer rivaror och dryck till restaurangen. Det 4r hoga krav som gor att vi
mdste anstringa oss lite extra. Men nir vi vinder blicken ut 6ver skirgdrden forstdr vi att det dr
virt allt slit. Nir du som gist bestiller in ett kravmirkt och rittvisemirke vin, s fir du inte bara
ett noga utvalt vin som passar till maten, du kan dven vara siker pd att vinet tagits fram p3 ett
miljovinligt sitt och att minniskorna pd vingardarna arbetar under drigliga férhallanden.

- For mig hojer den vetskapen upplevelsen ytterligare, siger Jan Gimander.

Fakta Djuroniset

Djuréniset 4r en av Sveriges storsta konferensanliggningar med visionen att vara "Nordens mest
inspirerande métesplats”. Djuroniset ligger cirka 45 minuter med buss frin centrala Stockholm i Virmdé
kommun. Anliggningen dr Svanenmiirkt sedan 2001, har fyra stjirnor frain SHR och ir sedan 2008
sikerhetscertifierad av Safehotels alliance. Utvald av Svenska Méten.

Lis mer pd www.djuronaset.com

Kontakt
Jan Gimander Restaurangchef 08-571 499 32, 073 041 64 32 eller Michael Jorgensen
Killarmistare 08-571 499 66, 076-102 36 81
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Bildtext 1. Restaurangchef Jan Gimander med Systembolagets nya vin

Bildtext 2. Nya i bestillningssortimentet - Djurénisets vita, nr 74925 och Djurdnisets roda, nr

74927.



